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Confit de Muslos de pato

Coxas de pato confitadas
10 ujmﬂsmm“ 5
Lakn E

O Tepurico 1900 K Etg.faﬁ}cfgm
Cx g ORI B Esourrids LI3E K
Gy EAN BA202S24B1013

Cecign (Eaa 001
Gy DAMN 420252485015

4 Muslos Coxas

Lo L35 K
T Faoorncs OUBES Kg y
Cadmo DB485001 # Muslos Coeas
Citdizo EAN BARDPS B4R s E:i-ﬂ%&ng
Cadign OE482001
Cading EAN BAIN2GZ420M0

Confit de Muslitos de pato
Peninhas de Asas de pato confitadas

24 MusBos Perrintes chs g
Lata 3E00Kg
©  Lscurrido LB3E Kz
CAdign ORARE00Z
Cadigo CAN BA20252480025

il

A Muslitos Serninhias de a5
@ 8 Musitos Perninhas de asas Lo 770 '
Lat= 135 Kg i F;funrrhs‘ilwg
8 Frouride 0685 Kg b o CRARA002
Crochgy DEABSO0? o EAN BAZOR52455028

Crickgn FAMN BARIIEIRASGIE



@?ﬁﬂs

.
3808 380g
Do 056835241 Lo CEAE 3520
Cadiga CAR B4 IE2ES2]10 & Codge DAN 842025248 1505

Lign

T Codge DA BE2025348E206

D435

e,
=
=
-

m Unidados par caga

CYEE MAI-CUIT corenrear anre 020 - 520

£ COMSERYA corserdar a temperatura ambiente



PRODUCTE FRESC

Conservar entre 0°C- 5°C

Frma prac de pato

Extra freson
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PRODUCTE CONGELAT

Conservar a 18°C o inferior
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e MAGRET i

MAGRET CON NARANJA Y ESPARRAGOS

Temperar el magret durante 30 minutos.

barsar la [ Xl te de Iz wl AT B f-.m 1dle
cruz can un cuchille

Foner el magret &n una sartén caliente
por la parte de 13 piel

Doarzs durante 10 rranubos, girar el
rmagraty mantenar 5 minutas mas

Ratirar de la sartén, salpimentarn ¢ dejar
un poco de la grasa en la sartén.

Anadir a la =artén el zumo de una
narama y reducir hasta obensr 13 salsa

Afadir un charritc de Cointraau

Ezcaldar los esparragos 2 minutos y
fIrasear

Wantar & plata con gajos de naranja en
=l tondo, espdArragns vardes ancimay 2

magret con la salsa.

MAGRET CON SALSA MOSTAZA Y
EONIATO ERASEADO

lemperar el magret durante 30 rminutos
Marciar eon un cuchdlo la parte de la
grasa en forma dis cruz.

Poner el magrat an una sartdn caliente
Fer 13 piaries e la el

Chzrar durante 10 minebos, dar b voeila
al magret y mantener & minutas mas
Rletirar de la sarten, salpementar y
reposar 10 minutos. Dejar la grasa en la
MiSMaE Sartsn

Aftaci rmoslaca "ancenne” e la sarken
¥ deshacer.

Escalopar &l magrat v servir con la salsa
de mostaza.

Confitar rodajas de boniato en la grasa
de pato y poner de guarmicion




L PRODUCTO

MAGRET DE PATD EXTRA
FESOMETO: 23500
UmIDADES CAJAL DR apnos.
CADUCIDALD: 22 dias

MAGRET CON
REMOLACHA

Erwvazar el magret en una bolsa al vacio
Con saly pimesnta

Porer o cocer g 55302 duranie 20 rminutos

Abrir Iz bolsa al wacioy cocinar @l magret
en una pella par ka parte de la grasa

Mienbras anlo, s duranle 40 minulos

(el o que sanuesn las remolachas,
hacer la salza.

Cortar la remolacha en dados v el magret
alaminas

Colocar con cuidado erved plato v afadir
una hoja de mostaza para la decoracién

- Ermeasar el magret en una onl=a al vacio

Can Sal, pirnienta v urs hoja de ramers

+  Cocer 255" duranie 20 minuios

+  Abrir b2 bolsa al vacioy cocirar al

magret durante 10 mirwdtos, n una
paella por la parte de la grasa.

= Retirar el magret y dejar reposar 10

rmirnatos

+  Afadir en la sartén los frutos rojos y un

wASD de wing Tinto

= Heglucir hasta texbura de sals

* Cortar o magred bien firk oy servir con

la salsa.

CONGELADO i i

MAGRET DE PATD
FESDMETC £350g
UNIC®DES CAdA 10 Hg apeas,
CaDUCIDALD: 365 dias



Tipo de coccion

Mi-Cuit

Mi-Cant (conserva pastounzada o sormiconsena ) o5 aqudla cocciin gue
=2 producs on ur tarmng, g de wdno latm o bolss al vacio 2 unas
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caducdad de: 1a L1Z mescs, auna temperatura de conservacon e 37a 570

Conserva

Lz coresczva, o5 agquodla cocoon gque so produse cneoun ecipenke
hermmgticn (lata) y que os snmictice s en ratamierta oo presion 103k6Pah
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Para sebor que 2l Blos o5 reakmgnte de bucna coldad, sz pucde determinar de tres maneras: al
realizar um corie con Luna lra fria, se debe: aprocior una bextura tipo cascads, Cuando ¢l corle o5 con
una cuchiliz ibie, ¢l Bloc debe tener una aparicnsia marrmidres, 7 par ditimo, B cstructura del producin
ok aguartar intactks cuanoo 52 someta a un desmeldado v posterion presentacidn
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